Sehr geehrte Gaste,

/ /

Feierlichkeiten imSporttreff Libardsind ein fester Bestandteil
unserer Geschaftspolitik.
Unabhangig ob Geburtstagsfeierlichkeiten, Hochzeiten,
Kommunionen oder Konfirmationen, Weihnachtsfeiern oder andere
Familien oder Gruppenfeierlichkeiten.

Die von unggesammelten Erfahrungen bringen wir gerne in das
Gelingen Ihrer Feierlichkeit ein. In dieser Broschure finden sie
Vorschlage @2 Y Includivel y3So620da oAa 1 dzZNJ NBA
und der Moglichkeit flr Sie, allesatie zuplanen und zu gestalten
und auszurichten.
Selbst wenn sie lber diese Broschire hinaus Vorstellungen haben,
sprechen Sie uns bitte an. Wir tun unser Bestes.

Die in unserer Broschlre angebotenen Buffets sind umfangreich
zubereitet und mit Liebe zumetail aufgebautDas garantieren wir
ebenso wie unseren freundlichen und umfassenden Service.
Sie und Ihre Gaste sollen sich bei uns wohl fuhlen.

Wir freuen uns auf Sie!
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Wir bitten zu beachten, dass wir Jugendgebtage ( von 16, 25 Jahre ) nicht durchfihren.



Das Basispaket

Als geschlossene Veranstaltung ab 50 Personen
(ganzer Saal incl. Tresbereich)
(Kleinere Gruppen sindhoglich, allerdings nicht als geschlossene
Veranstaltung)

- Sie stellen Ihr Esseselber und dekorieren den Raum nach
Ihren Vorstellungen.

Pro Person berechnen wir einen Getrankemindestumsatz von

€ 9.00
Im Preis enthalten: Bedienung und Endreinigung

Wir stellen Teller und Bestecke gegen eine Reiniggoragischale von
€ M & sParsohJNEP



Das Service Paket:;

Als geschlossene Veranstaltung ab 50 Personen

- Wir gestalten den Raum nach lhren Vorstellungen
- Sie wahlen eines der folgenden Biiffetvorschlage
- Sie unterliegen keinem Getrankemindestverzehr
- Im Preis enthalten jeweils Bedienung, Endreinigung , Geschirr und
Besteckbenutzung.




Kalt:

Warm:

Dessert:

Buffet 1

Rustikales Alt Berliner Bffet

Hackepeterschwein mit Zwiebeln und griner Gurke
Hausgemachte Bouletten mit Senf

Schweinebauch mit Schwarte

Eiertartar

Rustikale Schinkerund Salamg Platte
Hausgemachter Nuded und Kartoffelsalat
Tomatensalat mit Feta und Mozzarella

Rustikale Kaseauswahl mit verschiedenen Brot und
Brotchenauswahl

Schweinerickenbraten mit Senfmarinade urRbter Beete
Kasslerbraten mit Kartoffelauflauf
Frische Hanchenkeulen pikant gewtirzt

Rote Griize mit Vanilliesauce
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Warm:

Kalt:

Dessert:

Biiffet 2 :
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Broccoli und Blumenkohl mit Kése uberbacken
Kasslerrticken mit Speckkartoffeln
Poulardenbruststreifen nt Championsauce

Gebratene Zucchini mit Walntssen und Joghurt Honig
Marinade

Verschiedene Lachsvariationen vom geraucherten,
gebeiztem und pochierten Lachs mit 2 Saucen
Scheiben vorder Marinierten Steakhufte mit frischem
Meerrettich

Tomate mit Mozzarella und Basilikum

Verschiedene Kopfsalate mit Basilikum
Parmaschinkerg Platte mit Melone

Vitello Tonnato vom Schwein

Rustikale Kaseplatte mit Brotauswahl und Butter
Bananeng Erdnuss Tiramisu
Panna Cotta mit eingelegten Beeren und Vanilliesauce

Ab 20 Personen pro Person MYy 2NN €




Buffet 3:
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Kalt Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Verschiedene gebratene Gemuse (Antipast)
ChileCamerones mit Cocktailsauce
Vitello Tornato vom Kalb
Feines Carpaccio
Ruccolasalat mit Tunfisch, Feta und 3 verschiedenen Saucen
Parmaschinken mit Melone

Warm: Lasagne Bolognese
Spagetti mit Chili und Olivendl
Geflllte Auberginen mit Mozzaila und Tomaten
Steifen von der Poulardenbrust in Gorgonzolasauce
mit Rosmarinkartoffeln
Gebratenes Pangasiusfilet mit Kapern und Mandelbutter
Gefillte Champions mit Spinat

Dessert: Mediterranes Kasebrett mit Trauben und gebackenem Hausbrot
Panra Cota mit Beerensauce
Frischer Obstsalat
Tiramisu

Ab 20 Personen pro Person: HNnZnn e



